
 

О ВЫЯВЛЕНИИ НЕСТАНДАРТНОЙ ПРОДУКЦИИ 

 
В целях защиты потребительского рынка от небезопасной и некачественной 

продукции, санитарно-эпидемиологической службой республики проводятся 

мероприятия технического (технологического, поверочного) характера по отбору проб 

и образцов пищевой продукции, находящейся в реализации. 

По результатам лабораторных испытаний выявлена 

пищевая продукция, несоответствующая санитарно-

эпидемиологическим требованиям: ТМ «Пломбиркин» 

Мороженое с заменителем молочного жира с ароматом йогурта с 

фруктово-ягодным наполнителем «киви» в вафельном 

стаканчике «киви в йогурте». Состав (согласно этикетке). 

Изготовитель (А): индивидуальный предприниматель Пашин 

Александр Юрьевич. Юридический адрес: 603116, Российская 

Федерация, Нижегородская область, город Нижний Новгород, 

улица Генерала Зимина, дом 22, квартира 57. Адрес 

производства: 607664, Российская Федерация, Нижегородская 

область, город Кстово, улица Ступишина, дом 2. Поставщик в Республику Беларусь 

ОДО  «Айскинг», 220013, г. Минск, ул. П.Бровки 30-29, Республика Беларусь, 

тел. +37517270-79-79. Дата изготовления:08.07.2021 (А), годен до 08.07.2022, 

штриховой код: 4607020924512, Массовая 

доля жира в молокосодержащей части 

продукта – 9,5%, в том числе растительного – 

4,75%. ТУ 10.52.10-002-0063475122-18. 

Хранить при температуре не выше минус 

18
0
С. Повторно не замораживать. Масса нетто 

70 г. – не соответствует установленным 

требованиям по микробиологическим 

показателям. 

 

 

 

Уважаемые покупатели! 

При приобретении продуктов питания необходимо обращать внимание на 

сроки годности пищевой продукции, наличие маркировки с необходимой информацией 

(наименование товара, состав, пищевая и энергетическая ценность, условия 

хранения, дата изготовления, срок годности), состояние упаковки, 

органолептические свойства продукции (запах, консистенция, внешний вид), условия 

хранения (соответствуют ли они требованиям, указанным на упаковке), 

плодоовощная продукция не должна иметь нарушенной целостности кожуры и 

признаков порчи, консервы не должны иметь дефектов ( бомбаж, хлопуши, подтеки, 

пробоины и сквозные трещины, деформация, др. признаки порчи). 

 

Отделение гигиены питания Слонимского зонального ЦГЭ 


