
 
О ВЫЯВЛЕНИИ НЕСТАНДАРТНОЙ ПРОДУКЦИИ 

 

В целях защиты потребительского рынка от небезопасной и некачественной 

продукции, санитарно-эпидемиологической службой республики проводятся мероприятия 

технического (технологического, поверочного) характера по отбору проб и образцов 

пищевой продукции, находящейся в реализации. 

По результатам лабораторных испытаний выявлена пищевая продукция, 

несоответствующая санитарно-эпидемиологическим требованиям: 

Халва подсолнечная с арахисом ТМ 

«Любимая лавка», (весовая), состав: ядро семян 

подсолнечника обжаренное растертое 41,0%, 

патока крахмальная, сахар, арахис жаренный 9,4%, 

пенообразователь, экстракт мыльного корня, 

ароматизатор ванилин), ДСТУ 4188-200, 

штриховой код: 4820235140083, дата изготовления: 

06.04.21,годен до 06.10.21. Изготовитель: ООО 

«ТерраКонд», Украина, г. Знаменка, 

Кировоградская область, ул. Мусоргского, 17, произведено по заказу: ООО «ВИТРУМ 

ПЛЮС». Уполномоченный представитель на территории Республики Беларусь: 

ООО «ВИТРУМ ПЛЮС», Минская область, Червенский район, Смиловичский с/с, 

аг.Заполье, ул. Садовая, 10, каб. 17– не соответствует установленным требованиям по 

санитарно-химическим показателям содержанию кадмия; 

Бульон-приправа АРОМАТИКА универсальная. Дегидратированный 

продукт, ТУ ВY 100373962.009-2014, штриховой код: 8410300234227, дата 

производства 07.10.2020, годен до 07.10.2022, партия L-02810704/ Изготовитель: ЗАО 

«ЮРОП ФУДС ГБ», Российская Федерация, Нижегородская область, г. Бор, ул. 

Кольцова, д. 20, корп. 7.Поставщик в Республику Беларусь: ООО «Тибетрэй», г. 

Минск, ул. Уручская, д.11А, комната 43 – не соответствует установленным требованиям 

по микробиологическим показателям; 

  Свекла столовая свежая мытая, дата упаковывания 14.05.2021, срок годности 

90 суток, условия хранения при температуре от 0 до +1°С и относительно влажности 

от 90% до 95%. Изготовитель: Польша, MАRIAN Peczek. Импортер в Республику 

Беларусь: ООО «Фрутреал», г. Полоцк, ул. Октябрьская, 25-6 – не соответствует 

установленным требованиям по санитарно-химическому показателю; 

Морковь свежая Балтимор 
мытая, дата упаковывания 20.05.2021, 

срок годности 90 суток, хранить при 

температуре от 0 до + 2°С и 

относительной влажности воздуха не 

более 90%-95% Изготовитель: 

фермерское хозяйство «ЮГ», 

Украина, Херсонская область,  

Каховский район, п.г.т Любимовка, 

ул. Мелитопольская, д.1Б. Поставщик 

в Республику Беларусь: ООО 

«Торговый дом «Калиновка 

Премиум», Украина, г. Киев, 



Бержовецкая, д.6. Импортер в Республику Беларусь: ООО «Фрутреал», г. Полоцк, ул. 

Октябрьская, 25 – не соответствует установленным требованиям по санитарно-

химическому показателю; 

Консервы мясные рубленные, стерилизованные из свинины и субпродуктов 

«Свинина по-белорусски», по ГОСТ 34177-2017, масса нетто 340 г, жестебанка, 

номер партии 29, штамп 06.03.2021, срок годности 2 года с даты изготовления 

Изготовитель: Общество с ограниченной ответственностью «Террамит Агро», 

Республика Беларусь, Минская область, Воложинский район, а/г Бобровичи, ул. 

Заречная, 14а, к.А, офис 1 – не соответствует установленным требованиям по 

микробиологическим показателям; 

Рыба солено-сушеная Желтый–полосатик в полимерной упаковке 50г, дата 

изготовления 27.04.2021, срок годности 24 месяца, ТУ 9263-015-0082944482, изм.1, 

штриховой код 4607041560027 Изготовитель: индивидуальный предприниматель 

Чумаков Александр Владимирович, Российская Федерация , г. Тверь, ул. Складская, 

д.7, юридический адрес: 

Российская Федерация, г. Тверь, ул. Дачная, 74/97. Импортер в Республику Беларусь: 

«Евроторг», Республика Беларусь, г. Минск, ул. Казинца. 52А-22 – не соответствует 

установленным требованиям по микробиологическим показателям. 
 

Уважаемые покупатели! 
При приобретении продуктов питания необходимо обращать 

внимание на сроки годности пищевой продукции, наличие маркировки с 

необходимой информацией (наименование товара, состав, пищевая и 

энергетическая ценность, условия хранения, дата изготовления, срок 

годности), состояние упаковки, органолептические свойства 

продукции (запах, консистенция, внешний вид), условия хранения 

(соответствуют ли они требованиям, указанным на упаковке), 

плодоовощная продукция не должна иметь нарушенной целостности 

кожуры и признаков порчи, консервы не должны иметь дефектов ( 

бомбаж, хлопуши, подтеки, пробоины и сквозные трещины, 

деформация, др. признаки порчи). 

 

Отделение гигиены питания Слонимского зонального ЦГЭ 


